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RozpoczeliSmy nasza slodka podréz w 1946 roku
w urokliwej Bydgoszczy. Od tamtej pory Cukiernia Sowa
stala si¢ nie tylko rodzinng marka, ale tez symbolem tradycji,
smaku i niepowtarzalnosci. Nasze produkty sa nie tylko
dzietami sztuki, lecz takze wyrazem pasji, ktora trwa juz
od kilku pokolen. W catej Polsce, w ponad 160 cukierniach,
oferujemy niezapomniane dos§wiadczenia smakowe. Nasza
idea opiera si¢ na recznym wykonaniu, dbatosci o detale
iszerokim asortymencie, ktdry nie tylko zachwyca wygladem,
lecz takze wspanialym smakiem. Zapraszamy Ci¢ do
odkrycia naszego $wiata, w ktérym kazdy kes to podroz
w glab smaku i wyjatkowych chwil. Witaj w Cukierni
Sowa, gdzie tradycja spotyka si¢ z nowoczesnoscia, tworzac
niepowtarzalne arcydzieta.

CUKIERNIA Sowa




PAWEL MALECKI

Mistrz Cukiernictwa

Zwigzany zawodowo z Cukiernig Sowa od ponad 20 lat. Jako kierownik
odpowiada za dzialy: dekoracji, galanterii czekoladowej i lodéw. Pasjonat
czekolady, ambasador marki Callebaut Belgium. Wielokrotny Reprezentant
Polski na $wiatowych konkursach cukierniczych. Pawet Matecki ma na
swoim koncie takze rekordowe sukcesy. Wspolnie z szesnastoosobowym
zespolem z Cukierni Sowa ustanowili rekord Guinnessa, tworzgac najwiekszy
tort weselny. Byl tez cztonkiem teamu, do ktérego nalezy laur za najwiekszy
eksponat czekoladowy w Polsce. Autor bestsellerowej ksigzki ,,Przepisy
Mistrza Pawta Maleckiego”.



DRODZY NARZECZENI,

Z wielka radoscia pragniemy przywita¢ Was w §wiecie naszych stodkich
inspiracji, tworzonych z nieskrywang mitoscia i pasja do cukiernictwa.
Jestesmy dumni z mozliwosci zaprezentowania wyjatkowej kolekcji tortow
weselnych, stworzonych z mysla o najbardziej wymagajacych smakoszach,
ktdrzy poszukujg czegos szczegdlnego w dniu swojego slubu.

W naszej cukierni dziatajg wybitni cukiernicy, ktérych pasja i zawodowym
zaangazowaniem jest tworzenie niezwyklych dziet sztuki. Z dumg mozemy
zaoferowa¢ Wam nie tylko wizualnie ol$niewajace, lecz takze doskonale
zbalansowane pod wzgledem smakowym torty. Od klasyki po inspiracje
najnowszymi trendami, nasza kolekcja zachwyci zréznicowanym wyborem
smakow z réznych stron $wiata i estetyka.

Kazdy $lub to niepowtarzalne wydarzenie, dlatego zdajemy sobie sprawe
z wagi, jaka ma stworzenie i spersonalizowanie wymarzonego tortu dla
Pary Mlodej. To zadanie doskonale spelnia nasz zespdt, gotowy uczynic¢
Wasz dzien jeszcze bardziej niezwyklym. Zapraszamy serdecznie do
odkrycia naszej wyjatkowej kolekeji tortow weselnych.

Z wyrazami szacunku,
Pawel Matecki
Mistrz Polski Cukiernikow
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RUSTYKALNY

SMAKI  kremowe i $mietanowe

PORCJE ~ minimum 50

PIETRA  od 2 pigter
KOLORY MASY  biaty, écru

Tort Rustykalny wystepuje w wersji:
pieter nakladanych (od 60 porcji - 3 pietra)

lub na stelazu klasycznym (od 50 porgji - 2 pigtra).

DEKORACJE

o zywe kwiaty

« magnolie z masy cukrowej:
biate, ciemnoniebieskie,
ciemnordzowe, floletowe

o stokrotki z masy cukrowe;j:
biale, niebieskie, rozowe, z6lte

e o réze z czekolady plastyczne;:

e e zfamana biel, écru, fioletowe, niebieskie,

pomaranczowe, rézowe, zotte

Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 120 porcji.
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Topper i zywe kwiaty nie sg wliczone w ceng tortu.



StODKA MELODIA

SMAKI

PORCJE
PIETRA
Q KOLORY MASY

DEKORACJE

Zywe kwiaty lub réze cieniowane z masy cukrowej.

kremowe i §mietanowe
60 lub 90 porcji
od 3 pieter

kremowy,
kremowy-écru,
kremowy-rozowy,
kremowy-pistacjowy

Topper i zywe kwiaty nie sg wliczone w ceng tortu.




JEDWABNA KOKARDA

SMAKI kremowe
PORCIJE minimum 30
PIETRA  od 2 picter

KOLORY MASY ~ bialy, écru

DEKORACIE

o kokarda z masy cukrowe;j:
ztamana biel, czerwona, écru,
fioletowa, niebieska, z61ta,
pomaranczowa, rozowa,
czarna

o zywe kwiaty

Tort zaprojektowany przez mistrzynie §wiata

w dekorowaniu tortow Cake Designers World
Championship 2019 [e\istisniferiss ik <

Topper i zywe kwiaty nie sg wliczone w ceng tortu.




KWIATY MILOSC

SMAKI kremowe

PORCIJE minimum 30

PETRA  od 2 pigter
bialy, écru, niebieski,

KOLORY MASY rozowy

DEKORACIE

o piwonie lub réze z czekolady
plastycznej: ztamana biel,
czerwone, écru, fioletowe,
niebieskie, czarne, z6lte,
pomaranczowe, rozowe

o zywe kwiaty

Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 30 porgji.

Topper i zywe kwiaty nie s wliczone w cene tortu.




LOVE STORY

SMAKI  kremowe

PORCJE  minimum 30

PIETRA  od 2 pigter
KOLORY MASY = bialy, écru

Przy zamodwieniu 2 pietrowego tortu
nie wykonujemy dolnego pietra.

DEKORACJE

« historyjka czarna
o serduszka czerwone
o para mloda
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SMAKI
PORCJE
PIETRA

KOLORY MASY

kremowe
minimum 30
od 2 pigter

bialy, écru

DEKORACJE

o réze z czekolady plastycznej:
biate, écru

« platki zlota

o zywe kwiaty

POWIEW LUKSUSU
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RAJSKI OGROD

SMAKI
PORCJE
PIETRA

O KOLORY MASY

DEKORACJE

Dekoracje zawsze biale.

kremowe
minimum 30
od 2 pieter

bialy, écru, szaro-niebieski,
rOZOWY, szary

Tort moze zosta¢ ozdobiony: Zywymi kwiatami.

Tort zaprojektowany przez mistrzynie $wiata
w dekorowaniu tortéw Cake Designers World

owite Woszczyisial

Championship 2019 [ [e\islisnieriaes il e

Topper i zywe kwiaty nie sg wliczone w ceng tortu.
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NIEWINNY POCALUNEK

SMAKI kremowe

PORCJE ~ minimum 30

PIETRA  od 2 pieter
KOLORY MASY ~ biaty, écru

DEKORACJE

« kolor dekoracji:
ztamana biel, czerwone, écru,
fioletowe, niebieskie,
pomaranczowe, roZowe, N
201te, czarne
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NIEZAPOMNIANA CHWILA

SMAKI | kremowe i émietanowe 8 -

PORCJE minimum 50 edte e L
PIETRA  od 2 pieter

O KOLORYMASY ~ bialy, écru

Tort Niezapomniana Chwila wystepuje w wersji:
pieter nakladanych (od 60 porcji - 3 pietra)
lub na stelazu klasycznym (od 50 porcji - 2 pietra).

DEKORACJE

o zywe kwiaty

« magnolie z masy cukrowej:
biale, ciemnoniebieskie,
ciemnordzowe, fioletowe

o stokrotki z masy cukrowej:
biale, niebieskie, r6zowe, z61te

o réze z czekolady plastyczne;j:
ztamana biel, écru, fioletowe,
niebieskie, pomaranczowe,
rézowe, z6lte

T rL.

Topper i zywe kwiaty nie s3 wliczone w ceng tortu. Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 120 porcji.



MAGIA SERC

SMAKI  kremowe i $mietanowe

PORCIJE 50 lub 120

PIETRA 2 pigtra
KOLORYMASY ~ bialy, écru, rézowy Q

DEKORACIE

o zywe kwiaty
« gardenia z masy cukrowej:
biatla, écru, rézowa

a)’i (v A (
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Topper i zywe kwiaty nie sg wliczone w ceng tortu.




SMAK LUKSUSU

SMAKI
PORCJE
PIETRA
KOLORY MASY

DEKORACIE

o kolor kulek z czekolady:

zawsze w kolorze dolnego pigtra

i miedziany

« kolor masy dolnego pietra tortu:
biaty, écru, czarny, r6z wenecki,

szaro-niebieski, szary
o zywe kwiaty

kremowe
minimum 30
od 2 pieter

bialy, écru




PLOMIEN MILOSCH

SMAKI  kremowe
PORCE  minimum 30
PIETRA  od 2 picter
| KOLORYMASY ~bialy, écru

_g; DEKORACE

o WwzOr na torcie malowany, odcienie koloréw:
écru, jasnorézowy, ciemnorozowy, czerwony,
fioletowy

o réze z czekolady plastyczne;j:
zlamana biel, czerwone, écru, fioletowe,
niebieskie, pomaranczowe, rézowe, z6lte, czarne

Tort recznie malowany moze nieznacznie rézni¢ si¢ od wzoru z katalogu.

4
Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 240 porcji. Topper i zywe kwiaty nie sa wliczone w cene tortu.







ZMYSEOWA
KOMPOZYCJA

SMAKI ~ kremowe
PORCJE  minimum 30
PIETRA  od 2 pigter

KOLORY MASY ~  biaty, écru Q

DEKORACIE

« rozetki kolor: bialy, écru
o zywe kwiaty

Tort zaprojektowany przez
mistrzynie §wiata

w dekorowaniu tortéw
Cake Designers World

Championship 2019
Jowite Woszczyniska.

Topper i zywe kwiaty nie sa wliczone w cene tortu.






SZYK | ELEGANCJA

SMAKI ~ kremowe
PORCJE  minimum 60
PIETRA  od 2 pigter

KOLORY MASY  biaty, écru

DEKORACJE

i

4

| « perly w kolorze masy
N o kokarda kolor:

- ztamana biel, écru,

' jasnorézowy, czerwony

o zywe kwiaty




ANIELSKA ROZA

SMAKI

PORCJE
PIETRA
Q KOLORY MASY

DEKORACJE

o réze z czekolady plastyczne;j:
ztamana biel, czerwone, écru,

kremowe
minimum 30
od 2 pieter

bialy, écru

fioletowe, niebieskie, pomaranczowe,

rozowe, z0lte, czarne
o zywe kwiaty

Topper i zywe kwiaty nie sg wliczone w ceng tortu.

Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 120 porcji.




SATYNOWY SZYK

SMAKI kremowe

PORCJE minimum 30
PIETRA  od 2 pieter
KOLORYMASY ~ bialy, écru

DEKORACJE O

o réze z czekolady plastycznej dopasowane
do dolnego pi¢tra tortu

o kolor dolnego pietra i dekoracji:
biaty, écru, réz wenecki (taki jak w katalogu),
szary, szaro-niebieski, rézowy, czarny

o zywe kwiaty

Zaprezentowany na Zdj(;ciu tort zostat przygotowany na 120 porgji. Topper i zywe kwiaty nie sg —.







Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 120 porcji.

MILOSNA FALA

SMAKI  kremowe i $mietanowe

PORCJE ~ minimum 50

PETRA  od 2 pieter
KOLORY MASY  biaty, écru O

Tort Milosna Fala wystepuje w wersji:

pieter naktadanych (od 60 porcji - 3 pietra) E__;u"' {
lub na stelazu klasycznym (od 50 porcji - 2 pigtra). ' -

DEKORACJE

o zywe kwiaty
« gardenia z masy cukrowej
« kolor kwiatéw: bialy, écru, rézowy

Topper i zywe kwiaty nie sa wliczone w cene tortu.



WESELNY TANIEC

SMAKI ~ kremowe i §mietanowe
PORCJE 40 lub 70 porcji

PIETRA 3 1lub 4 pictra

Q KOLORY MASY = biaty, écru

DEKORACJE

o zywe kwiaty

« magnolie z masy cukrowe;j:
biale, ciemnoniebieskie,
ciemnoro6zowe, fioletowe

« stokrotki z masy cukrowej:
biale, niebieskie, r6zowe, z61te

o roze z czekolady plastycznej:
ztamana biel, écru, fioletowe,
niebieskie, pomaranczowe, rézowe,
z6tte

Topper i zywe kwiaty nie s wliczone w cene tortu.



Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 120 porcji.

BUTTERFLY

SMAKI ~ kremowe

PORCJE  minimum 30

PIETRA  od 2 pigter
KOLORY MASY ~  biaty, écru O

DEKORACJE

« motyle i wstazki z czekolady plastycznej:
zlamana biel, czerwone, écru, fioletowe,
niebieskie, pomaranczowe, rozowe, z6lte, czarne

o zywe kwiaty

Topper i zywe kwiaty nie sa wliczone w cene tortu.



Topper i zywe kwiaty nie s3 wliczone w ceng tortu.

PODNIEBNA PODROZ

SMAKI  kremowe
PORCJE  minimum 60

PETRA  od 2 pigter

Q KOLORY MASY = bialy, écru

DEKORACJE

o kolor ramki: bialy, écru, miedziany
o wlasne zdjecie

Dostane zdjgcie musi spetni¢
nastepujace warunki:

o 2480x 1754 px

« min. 150 dpi

o waga pliku > 1 mb

Tort zaprojektowany przez
mistrzynie §wiata

w dekorowaniu tortéw
Cake Designers World

Championship 2019
Jowite Woszczynska.

Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 240 porcji.




NAKED CAKE

biszkopt cytrynowy
lub czekoladowy
SMAKI z kremem $mietanowym
na bazie serka mascarpone
z dodatkiem musu malinowego

PORCJE minimum 60
PIETRA od 3 pieter
KOLORY MASY ~ biaty

DEKORACJE

o zywe kwiaty
o $wieze owoce
(w zaleznosci od dostepnosci owocow)

Zaprezentowany na zdjeciu tort zostal przygotowany na 80 porgji. Topper, zywe kwiaty i owoce nie s3 wliczone w cene tortu.
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PROJEKTY
INDYWIDUALNE

Szukacie wyjatkowego tortu, ktéry doskonale odda charakter
Waszego niepowtarzalnego dnia? JesteSmy gotowi stworzy¢
cos zupelnie odmiennego, jesli standardowe propozycje nie
spelniaja Waszych oczekiwan. Czy moze istnieje konkretny
temat przewodni lub stylizacja wesela, ktéra chcielibyscie
odzwierciedli¢ w tej wyjatkowej stodkosci? A moze marzycie
o torcie opowiadajacym Waszg niezwykla historie?

Zachecamy do rozmowy na temat indywidualnych
projektow tortéw weselnych. Skontaktuj si¢ z nami,
aby omowi¢ szczegoty projektu w najblizszej cukierni
i uczyni¢ Twdj tort weselny niezapomnianym
elementem tego wyjatkowego dnia.






WIELKOSCI TORTOW

Podczas planowania wyboru tortu weselnego, warto
uwzgledni¢ kilka kluczowych kwestii. Pierwszym
istotnym wyborem jest ilo$¢ porcji, ktdra zalezy od liczby
gosci zaproszonych na uroczystos¢. To determinuje liczbe
pieter, dzieki temu kazdy tort nabiera niepowtarzalnego
ksztaltu i jest dostosowany do Waszych oczekiwan oraz
potrzeb. Kolejnym waznym elementem jest rodzaj masy
- czy preferujecie tort na bazie $mietany, czy kremu? To aspekt,
ktéry ma wplyw zaréwno na konstrukcje tortu, jak i sposob
prezentacji pigter - czy beda one nakladane, czy oparte
na stelazu.




TORTY W MASIE CUKROWE)

(3
(2]
(5 2 o
(1) (1] o 1)
30 PORCII 40 PORCJI 60 PORCII 80 PORCII
SREDNICA () WYSOKOSC SREDNICA () WYSOKOSC SREDNICA (") WYSOKOSC SREDNICA () WYSOKOSC
(1] 24 cm 9cm (1) 28 cm 9cm (1) 24 cm 18 cm (1) 32 cm 9cm
O 17cm 9cm @ 18cm 9 cm @ 17cm 18 cm @ 24cm 18 cm
® 17cm 18 cm
® @ o
(3]
@ @ o
(2]
(1] (1] (1]
(1]
@100 PORCJI ©120 PORCJI ©160 PORCJI © 240 PORCII
SREDNICA (1) WYSOKOSC SREDNICA (1) WYSOKOSC SREDNICA () WYSOKOSC SREDNICA (1) WYSOKOSC
@ 36cm 9 cm ® 32 18 cm @ 36cm 18 cm @ 40cm 20 cm
@ 28cm 18 cm ® 24cm 18 cm @ 28cm 18 cm @ 30cm 20 cm

@ 18cm 18 cm ©® 17cm 18 cm (3] 18 cm 18 cm @® 20cm 20 cm




TORTY W MASIE SMIETANOWE}

KLASYCZNE StODKA MELODIA MAGIA SERC
(3] (3 3}
(2] (2 (2] (2]
(1] (1 (1) (1]
60 PORCJI 90 PORCJI 60 PORCJI 50 PORCJI
SREDNICA (1) WYSOKOSC SREDNICA () WYSOKOSC SREDNICA () WYSOKOSC SREDNICA (1) WYSOKOSC
® 32 9 cm @ 36cm 9 cm @ 28cm 9 cm ® 2w 13 cm
O 24cm 9 cm @ 28cm 9 cm @ 18cm 9 cm @ 18cm 10 cm
® 17m 9 cm @ 18cm 9 cm @ 12cm 12 cm
(4
= (4]
B (3
(2] o P
(1] (1] (1]
©120 PORCI © 200 PORC)I 90 PORCI 120 PORC)I
SREDNICA (1) WYSOKOSC SREDNICA (1) WYSOKOSE SREDNICA (1) WYSOKOSE SREDNICA (1) WYSOKOSE
o 40 cm 10 cm (1) 50 cm 10 cm (1) 36 cm 9cm (1) 32 cm 18 cm
® 30em 10.cm @ 40cm 10 cm @ 28cm 9 cm O 21cm 16 cm
©® 20 Y @ 30cm 10 cm @ 18cm 9 cm
@ 20cm 10 cm O 12cm 12 cm



TORTY W MASIE SMIETANOWE) NA STELAZU

KLASYCZNY STELAZ WESELNY TANIEC

[o] o

o o o

| | I

(1 (1] (1]
50 PORCJI 60 PORCII 40 PORCJI

SREDNICA () WYSOK0SC SREDNICA () WYSOK0SC SREDNICA () WYSOK0SC
(1) 28 cm 9 cm (1) 28 cm 9 cm (1) 28 cm 6 cm
O 2lcm 8 cm @ 2lcm 8 cm @ 2lcm 6 cm
@ 18cm 8 cm ©® 15cm 6 cm
(4]

X (4]

(3] (3] i

I I o

® o @

| | X

(1] (1] (1]
@120 PORCJI 200 PORCJI 70 PORCJI

SREDNICA () WYSOKOSC SREDNICA () WYSOKOSG SREDNICA () WYSOKOSC

(1) 40 cm 10 cm 50 cm 10 cm 32 cm 6 cm

(1) (1

(2] 30 cm 10 cm (2] 40 cm 10 cm (2] 28 cm 6 cm

(3] 20 cm 10 cm (3) 30 cm 10 cm (3) 21 cm 6 cm
(4] (4]

20 cm 10 cm 15cm 6 cm




SMAKI TORTOW

Przy wyborze smakéw tortéw weselnych pierwszym krokiem
jest okreslenie rodzaju bazy - czy bedzie to tort oparty na
$mietanie czy na kremie. Oferta smakéw podzielona jest na
te dedykowane dla tortéw na bazie $mietany oraz dla tortéw
na bazie kremu.

Po wyborze bazy, mozna zaznajomic si¢ z ré6znorodnoscia
dostepnych smakdw, aby wybrac te najlepiej odpowiadajace
indywidualnym preferencjom.

Dodatkowo, istnieje opcja indywidualnego dostosowania
smakow dla poszczegdlnych pieter tortu, co stanowi
atrakcyjne rozwigzanie, umozliwiajace zapewnienie
roznorodnosci smakowej dla gosci weselnych. Dzieki
tej opcji, tort weselny nie tylko bedzie elegancki, ale
réwniez idealnie dopasowany do gustéw Pary Mlodej
i zaproszonych gosci.




SMAKI SMIETANOWE

KROLEWSKI

Biszkopty o smaku czekoladowym
z musem $mietanowym z bialg czekolada.

CZARNY LAS

Biszkopty o smaku czekoladowym
i kakaowym z wisniami w zelu i musami:

kakaowo-rumowym i §mietankowym o #
e

z serkiem mascarpone.

MALINOWY

Biszkopt o smaku kakaowym przetozony
musem malinowym i ptysiem z nadzieniem
jogurtowym. o




HISZPANSKI ORZECHOWY

Biszkopty o smaku czekoladowym z kremem
orzechowym i chrupigca beza.

PRALINOWY

Biszkopt o smaku kakaowym z czekoladowa
masg prazynkowg oraz ganaszem
czekoladowo — orzechowym.

__ SMAKI KREMOWE

CHRUPIACA MALINA

Biszkopt w polaczeniu z chrupigcg warstwa
prazynek i kremem malinowym.

COOKIES

Biszkopt o smaku czekoladowym przelozony
warstwa nadzienia z czarnej porzeczki
oraz kremem z prazynkami i drobnymi
ciasteczkami.

CASSIS

Biszkopt o smaku czekoladowym w polaczeniu
z kremem z czarnymi porzeczkami.

CZEKOLADOWY

Biszkopty o smaku czekoladowym z warstwa
nadzienia z czarnej porzeczki i kremem
czekoladowym.

TRUFLOWY

Biszkopt o smaku czekoladowym z czekoladowa
warstwg prazynkowg oraz ganaszem
z bialej czekolady.






DEGUSTACIA
SMAKOW TORTOW

W wielu cukierniach na terenie calej Polski istnieje mozliwos¢
degustacji roznorodnych smakow tortéw weselnych i ciast.
To doskonata okazja, aby osobiscie zweryfikowac¢ i oceni¢
réznorodno$¢ dostepnych wariantéw smakowych. Dzigki
degustacji mozna w praktyce sprawdzi¢, ktére smaki
najbardziej odpowiadaja wlasnym upodobaniom, co
ulatwia wybdr wymarzonego tortu weselnego, spelniajacego
oczekiwania zaréwno Pary Mlodej, jak i zaproszonych gosci.

SN IR |
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Aby skorzysta¢ z degustacji smakow tortow
weselnych i ciast, serdecznie zachecamy do
bezposredniego kontaktu z wybrang cukiernia
i umowienie terminu spotkania. Dzigki temu
mozliwe jest zorganizowanie degustacji
dostosowanej do Waszych preferencji i wygody.




UMOW SIE
NA DEGUSJACJE

W CUKIERNI
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ELEMENTY
DEKORACYJNE

Zapraszamy do odkrycia naszego wyjatkowego asortymentu
elementéw dekoracyjnych, ktére nadadzg niepowtarzalny
wyglad kazdemu tortowi. Oferujemy szeroki wybor ozdob,
poczawszy od eleganckich topperow, poprzez $wieze
kwiaty i owoce, az po wyjatkowe kwiaty z masy cukrowej
w réznorodnych kolorach. Dzigki temu kazdy tort moze
stac sie nie tylko wysmienitym smakowym doznaniem, lecz
réwniez prawdziwym dzietem sztuki, dopasowanym do
Waszych preferencji.




TOPPERY

Dostepny szeroki wybor topperow

w w kolorach: zlota, srebra oraz drewna.

STO LAT




0ZD0BY Z MASY
CUKROWE]

KWIATY

Dostepne kolory kwiatéw do dekoracji tortéw.










". *g'lfa r‘, a af‘wl'a

Ad, O

_\-...

'.

PFREE A . 11
i e 5
Y ﬁa—‘ﬂ*

,

. w__‘ﬁha




MONOPORCJA

Monoporcja to elegancki deser stworzony z mysla
o jednej osobie. Wygladem przypomina male dzieto sztuki

- kazda porcja jest wykonywana i zdobiona indywidualnie.
Starannie zaprojektowana, aby dostarczy¢ intensywnych
doznan smakowych i pelnej przyjemnosci deseru w idealnie
dopasowanym rozmiarze.




PINA COLADA W%

Czekoladowy biszkopt z musem
i zelkg malinowg.

Biszkopt z musem kokosowym
i Zelkg ananaso wg.




= SLODKIBUFET

Zapraszamy do odkrycia naszej oferty Stodkiego Bufetu -
wyjatkowej atrakcji na kazdym weselu. Nasze stodkosci i mini
desery nie tylko rozpieszczaja podniebienie smakiem i aromatem,
lecz takze prezentowane sg z dbaloscig o detale, idealnie wpisujac
sie w motyw i kolorystyke imprezy. Kreujemy na stole bajkowy
klimat, gdzie stodycze kusza niezwyktymi smakami.

Produkty do kazdego stodkiego bufetu sa dopasowywane
indywidualnie, dostosowane do preferenciji i liczby gosci, oferujac
szeroki wybor smakolykéw. Nasze propozycje inspiruja do
odkrywania réznorodnych smakéw, a kolorowe polewy i kremy
stanowig nie tylko ozdobe, ale takze zachete do rozkoszowania
si¢ sfodkosciami. Gwarantujemy niezapomniane doznania dla
podniebienia, tworzac wyjatkowy stodki bufet, ktéry z pewnoscia
zachwyci Waszych gosci.



DESER

OWOCE LASU

Wge

& MINI DESER

TIRAMISU

MINI DESER MINI DESER MINI DESER MINI DESER DESER DESER DESER
TRUSKAWKOWY  MUS CZEKOLADOWY PANNA COTTA CZEKOLADOWO - Z GALARETKA MANGO - CZEKOLADOWO -
WEGANSKI 7 WISNIAMI ORZECHOWY MARAKUJA ORZECHOWY
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LIZAK

MIGDALOWO -
KOKOSOWY
LUB TRUSKAWKOWY

BABECZKA
BANKIETOWA

BOROWKOWA
LUB MALINOWA

¥

MBECZKA BANKIETOWA %

BABECZKA
BANKIETOWA

BUDYNIOWA

MALINOWA

PTYS
BANKIETOWY

BABECZKA

JABLKOWA Z KRUSZONKA
LUB SEROWA
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DAKEAS NAKED CAKE MINI BABECZKA AGRESTOWA BABECZKA MALINOWA
BANKIETOWY CZPROLADOWY ZBEZA ZBEZA




PODZIEKOWANIA

DLA GOSCH

Zapraszamy do odkrycia wyjatkowych
mozliwosci podziekowan dla gosci i bliskich.
Nasza oferta to doskonate sposoby wyrazenia
wdziecznosdci w wyjatkowy dzien.

Proponujemy stodkie upominki w postaci
ciastek z personalizowang dekoracja. Mozecie
wybra¢ gotowe wzory lub dostarczy¢ wlasny
projekt, ktory odzwierciedli motyw przewodni
Waszej uroczystosci. Dodatkowo, oferujemy
praliny w eleganckim biatym opakowaniu, na
ktérym jest miejsce na personalizacje.

CukIERNIA SOWA

CIASTKA
Z PERSONALIZOWANA
DEKORACJA

PRALINY
W ELEGANCKIM
BIALYM OPAKOWANIU

v




Nie tylko goscie s3 dla nas wazni - chcemy takze
podziekowa¢ rodzicom i bliskim osobom, ktére oodgrywaja
istotng role w Waszym zyciu. Dlatego proponujemy
skrzynki z pralinami, zawierajace 29 wykwintnych
sztuk pralin i trufli. To piegkny gest wdziecznosci. Tak
skomponowane upominki upigksza Wasze wyjatkowe
chwile na weselu.

SKRZYNKA Z PRALINAMI




ZAMOWIENIA

Zapraszamy do skladania zamoéwien na wymarzone torty
i inne sfodkos$ci na Wasze wesele w kazdej z Cukierni Sowa.
Abysmy mogli zapewni¢ perfekcyjna realizacje zamoéwien,
prosimy o zlozenie ich najpdzniej 2 tygodnie przed planowana
uroczystoscig. Dzigki temu bedziemy mieli odpowiednig ilo§¢
czasu na przygotowanie i dostawe, zapewniajac wyjatkowe
smaki i niezapomniane doznania podczas Waszego
wyjatkowego dnia.
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DOSTAWA

Rekomendujemy skorzystanie z uslugi
dostawy tortéw weselnych bezposrednio do
miejsca uroczystosci, z uwagi na konieczno$¢
transportu w warunkach chlodniczych oraz
zachowanie najwyzszej jako$ci naszych
produktéw. Jednak, dla Waszej wygody,
istnieje rowniez opcja osobistego odbioru.
Jestesmy gotowi dostosowac sie do Waszego
wyboru, aby zapewni¢ idealny przebieg
Waszej wyjatkowej uroczystosci.



—
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